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CRITERIOS DE AVALIAGAO — ENSINO SECUNDARIO

DISCIPLINAS Técnicas Praticas
(Bar, Restaurante, Cozinha e Pastelaria)

A avaliacdo faz-se de acordo com os seguintes parametros, englobados nas trés vertentes
que a integram e testados através de: observagdo aula a aula, testes e trabalhos escritos, intervengéo oral,
participagdo nos trabalhos de grupo, realizagdo dos trabalhos de casa e relatérios dos trabalhos
experimentais, entre outros:

1. ATITUDES

- Interesse

- Atencédo

- Empenho

- Respeito pelos outros

- Responsabilidade:

na assiduidade;

na pontualidade;

no cumprimento de regras;

na realizagcado das actividades propostas;
na entreajuda.

2. CAPACIDADES

- Organizagao

- Criatividade

- Autonomia

- Analise

- Espirito critico

- Intervencéao

- Expressao oral e escrita

- Interpretagao de enunciados orais e escritos
- Dominio do trabalho de laboratério

- Participagéo correta nas actividades:

* daaula;
* decasa;
* de grupo.

3. CONHECIMENTOS

- Resolucao de questdes e problemas propostos

- Conhecimento dos fendmenos fisicos e quimicos

- Explicacdo dos fendmenos fisicos e quimicos

- Aplicagao dos conhecimentos fisicos e quimicos no dia a dia

- Estrutura do trabalho de investigagéo na:

Problematizagao de situagoes;
Recolha e registo de dados;
observacao;

concluséo;

comunicagao.
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Critérios para a atribuigcao da classificagao por médulo

PARAMETROS ITENS DE AVALIAGAO PESOS TOTAIS
Testes 20%
Capacidades/Conhecimentos 75%
Trabalho Pratico 55%
Atitudes 25% 25%
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